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S dolaskom proljeca na stol stize jedna od
najelegantnijih namirnica sezone - sparoga.

Nas sezonski jelovnik posvecen je slavljenju sparoge
kroz niz pazljivo osmisljenih jela, u kojima se njezina
svjezina susrece s raskosi tekstura, profinjenim
umacima i pomno biranim sastojcima.

Od barsunastih juha i delikatnih predjela do
raskosnih rizota te elegantnih ribljih i mesnih
kompozicija, svako je jelo kreirano kako bi istaknulo
njezinu prirodnu ljepotu i sezonsku autenticnost.

Dobar tek!
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SEZONSKI JELOVNIK

Krem juha od Sparoga ...NOVO }

(barSunasta tekstura, bademi, njezna bijela krema)

Sparoge u tempuri...NOVO /

(hrskava tempura, sweet chilliumak)

Gratinirane Sparoge...NOVO /

(besamel-Safran umak, parmezan, salsa od cherry rajcica)

Sotirane $paroge..NOVO }

(2jaja od prepelice, kuhana premium Sunka, mladi krumpir, jagode)

RiZoto sa Sparogama...NOVO
(mascarpone, parmezan, kremasta elegancija)

(tele¢i medaljoni, glazirane gljive, Safran, Sparoge, mladikrumpir,

Teleci medaljoni Navis...NOVO }
bernaise umak)

File mignon ..NOVO }
(socni biftek, Sparoge, kremasti umak od papra ilifini bijeli umak)
Biftek tagliata..NOVO /

(rukola, cherry rajcice, listi¢i parmezana, Sparoge)

Teleca natur Snicla ...NOVO }
(u vlastitom soku, mladikrumpir na maslacu, Sparoge)

Rolovanilosos .. NOVO }
(Sparoge, jagode, bobicasto voce, bernaise umak)

Hobotnica i Sparoge ...NOVO }
(crna palenta, holandez umak, mladikrumpirici, chimichurri dressing)

10,00 KM
16,00 KM
15,00 KM
16,00 KM

24,00 KM

40,00 KM

52,00 KM
51,00 KM

39,00 KM

38,00 KM

40,00 KM
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HLADNA PREDJELA

Steak tartar..NOVO
(Rucno sjeckanijunedi biftek sa zumanijkom, kaparima, limunom i senfom)

Foie gras ..NOVO
(Pasteta od guscje jetre posluzena s hrskavim krostinima i domacom
marmeladom od smokve)

Burrata na dzemu od ra{éice ..NOVO
(Talijanski sir od kravljeg miijeka posluzen na domacem dZzemu od rajCice,
uz kremu od bosiljka, listice badema i svjezu domacu rajcicu)

Carpaccio di Manzo con Burrata ...NOVO
(Tanko rezani govedi biftek zacinjen ekstra djevi¢anskim maslinovim uljem
i svjezim zacinskim biliem, posluzen s burratom i svjezom salatom)

Salata od hobotnice

(Njezno kuhana hobotnica s matovilcem i rikolom, svjezom ra{'éicom, baby
ukiseljenom kapulicom i kaparima s peteljkom, zacinjena maslinovim uljem
i svjeze cijedenim limunovim sokom)

Pasteta od lignjii gambora

(Kremasta pasteta posluzena na posteljici od prepecene tortilje, uz
aromatizirani radic i umak od feta sira i dzema od marelice, servirana uz tri
bruskete)

Posavski pladanj (za dvije osobe) ) )
(Izbor domacih suhomesnatih delicija: kulen, prsuti panceta, uz svjezisir,
ajvar, panirane masline, domace vrhnje i livanjski sir)

Pladanj sireva
(Grana Padano parmezan, gorgonzola, brie, dimljenisir)

JoprLA PREDJELA

Hrskava rolnica od dimljene puretine ..NOVO
(Rolnica od dimILeno pureceg filea u hrskavoj korici, posluzena uz
aromaticni umak od bucinog maslaca)

Repovi skampa u tempuri
(Repovi skampa pohani u tempuri i panko mrvicama, posluzZeni na posteljici
od matovilca uz slatko-ljuti umak)

Bruschette tricolore ...NOVO
(Hrskavi kruh premazan pestom od bosiljka, obogacen sjeckanom
rajcicom, mozzarellom, maslinovim uljem, rikolom i cherry rajcicama)

Bruschette Italiano

(Kruh iz krusne peci s pestom, goudom i talijanskom salsom od domace
rajCice, maslinai kapara, uz mozzarelly, parmezan i julienne domaceg
kulena)

Panirani mozzarella Stapici ...NOVO
(Hrskavo panirani Stapici mozzarelle posluzeni uz kremasti aioli umak)

Domaca gibanica ( za 2 osobe) ... NOVO
(svjezi siri kajmak, vuceno tijesto)

24,00 KM

29,00 KM

20,00 KM

24,00 KM

25,00 KM

17,00 KM

25,00 KM

18,00 KM

16,00 KM

24,00 KM

12,00 KM

13,00 KM

15,00 KM

16,00 KM
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JUHE

Pileca krepka juha ...NOVO
(pileca juha s komadicima piletine, korjenastim povrcem i laganom
lequrom od vrhnja)

Krem juha od celeraitartufa...NOVO
Krem juha od tikve
Goveda juha s korjenastim povr¢em i noklicom od griza

P1722A KRUH
Aromaticni stapic ...NOVO
(Jedan komad hrskavog Stapica s okusom cesnjaka i ulja od bosiljka)
Topla lepinja iz krusne pedi
Fokaca od pizza tijesta

(Fokaca s maslinovim uljem i Cesnjakom, pripremljena od laganog pizza
tijesta)

SALATE

Peceni fileti crvene paprike s ceSnjakom... NOVO
(maslinovo ulje, listici cesnjaka, persin)

Salata Tzatziki...NOVO
(Svjezikrastavci s mileramom, koprom i cesnjakom)

Salata od rajcice i feta sira...NOVO
(Rajcica sfeta sirom, zacinjena kvalitetnim maslinovim uljem)

Sopska salata

(MjeSavina paprike, rajCice, krastavca ifeta sira, uz dodatak vrhnja i ku¢nog

dressinga)
Mjesavina zelenih salata

(Mix zelene salate, matovilca, rukole i cherry rajcica s ku¢nim dressingom)

Mijesana salata
(Svjeza rajCica, krastavac, paprika i zelena salata s kucnim dressingom)

Grcka salata
(Paprike, rajCica, krastavac, masline, lukifeta sir, zacinjeni dressingom)

Rucola con Grana Padano e pomodorini
(Rukola obogacena Grana Padano sirom i svjezim cherry rajcicama)

Pecena pikantna paprika ’
(Marinirane pecene paprike s ¢esnjakom, uljem, octom i persinom)

Kupus salata

10,00 KM

9,00 KM
9,00 KM
7,00 KM

1,50 KM

2,50 KM
3,50 KM

8,00 KM
7,00 KM
7,00 KM

8,00 KM

8,00 KM
8,00 KM
9,00 KM
9,00 KM
8,00 KM

6,00 KM
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PDNEVNA SELEKCIJA SVJEZE RIBE

RIJECNA RIBA

SMUD

Cjeloviti primjerci vrhunske kvalitete, odabrani prema
dnevnoj dostupnosti

Cijena se obracunava prema odabranoj teZini ribe

PRIPREMA:

Grill - peCeno na otvorenom plamenu, uz naglasenu prirodnu
aromu i teksturu

Pecnica - polagano peceno uz mladikrumpir i sezonsko povrce
Na kucni nacin - przena cijela riba, posluzena na odrescima

PRILOZI PO IZBORU:
Krumpir na ploske iz tave
Mladi krumpir na maslacu
Blitva i krumpir

Grilovano sezonsko povrce

MORSKA RIBA

BRANCIN
ORADA

SAMPJER
ZUBATAC

Riba se posluzuje kao cjeloviti primjerak, odabran prema
veliCinii dostupnosti

Cijena se obracunava prema odabranoj teZini ribe

PRIPREMA:

Grill - peCeno na otvorenom plamenu, uz naglasenu prirodnu
aromu i teksturu

Pecnica - polagano peceno uz mladi krumpir i sezonsko povrce
U kori od krupne soli, pecen do savrsene socnosti

PRILOZI PO IZBORU:
Krumpir na ploske iz tave
Mladi krumpir na maslacu
Blitva i krumpir

Grilovano sezonsko povrce

80,00 KM/kg

5,00 KM/kom

105,00 KM/kg

95,00 KM/kg
170,00 KM/kg
170,00 KM/kg

5,00 KM/kom
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SPECIJALITETI OD RIJECNE RIBE

Slavonski fi$ a la Navis
(Tradicionalni slavonski riblji specijalitet, uz domacu tjesteninu)

Przeni kotleti smuda ...NOVO
(Hrskavo przeni kotleti smuda posluzeni uz krumpir salatu)

Kotletisoma..NOVO
(Kotleti soma na kucni nacin, topla krumpir salata s fritiranim cherry
rajCicama i maslinama)

Przeni Saran ...NOVO
(Filet Sarana s umakom od ljutenca, ratatouille od povréa i domaci pomfrit)

Filet smuda s Josper grilla
(Filet smuda pripremljen na Josper rostilju, posluzen uz blitvu i krumpir)

Filet smuda pohan u panko prezli
(Hrskavo pohani filet smuda uz wok povrce, pekarski krumpiri sweet chilli
umak)

Filet smuda zapecen u umaku od milerama
(Filet smuda u umaku od milerama, CeSnjaka i vina, uz brokulu i krumpir)

SPECIJALITETI OD MORSKE RIBE

Brancin
(Svjezi brancin porcijas posluzen uz mjesavinu blitve, krumpira i mladog
baby Spinata)

Filet brancina ..NOVO
(Filet brancina u umaku od skampa, cherry rajCice i julienne povrce)

Losos filet ...NOVO
(Socnifilet lososa posluzen uz julienne povrce, zelene Sparoge
I riZoto aromatiziran curryjem)

Tuna u kori od sezama ...NOVO

(Filet tune u hrskavoj kori od sezama, uz grilano povrce i sotirani baby
spinat)

Hobotnica s Josper grilla

(PosluZena uz sotirani krumpir, cherry rajcice, masline, kapare i bijelo vino)

Punjene lignje
(Likgr;je punjene purecom sunkom i dimljenim sirom, posluZzene uz krumpir
irikolu)

Pohane lignje
(Hrskavo pohane lignje uz pomifrit i tartar umak)

Lignje na mediteranski nacin
(Lignje s rostilja posluzene uz krumpir i blitvu, uz salsu od cherry rajcica,
masling, kapara i kukuruza)

27,00 KM
32,00 KM

30,00 KM

28,00 KM

31,00 KM

31,00 KM

32,00 KM

38,00 KM

35,00 KM

38,00 KM

38,00 KM

40,00 KM

30,00 KM

28,00 KM

30,00 KM
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OBROK SALATE

Cezar salata s piletinom i Spekom
(Cezarsalata s piletinom, pancetom, cherry raj¢icama, krutonima i Grana
Padano sirom)

Salata od pileceq filea u aromatiziranoj prezli
(Salata od pileceg filea u hrskavoj prezli, na mjesavini zelenih salata s
povrcem, parmezanom i koktel umakom)

Salata s paniranim lignjama
(Panirane lignje na podlozi od zelene salate, cherry rajcica, ljubicastog luka,
paprike, krastavaca, maslina i kukuruza Secerca, uz kucni dresing)

Biftek salata )
(Aromaticni grilani biftek na podlozi od mjesavine zelenih salata s cherry
rajCicamaijulienne krastavcem, uz krusku, orahe, krutone i domadi dresing)

JTESTENINE

Domaci pljukanci ..NOVO
(Svjeze pripremljeni domadi pljukanci u kremi od crnih tartufa, posuti finim
listiCimatartufa)

Zapecene njoke s prsutom ...NOVO

(Njoki zapeCeni s piletinom i prsutom u umaku od Grana Padanossirg,
pjenusca i cesnjaka)

Njoki u kremi od tartufa i lieSnjaka

(Njoki s pilecim fileom u kremastom umaku od tartufa i paste od ljeSnjaka,
uz brokulu i Grana Padano parmezan)

Spaghetti aglio e olio ..NOVO W\ )
(Klasicnatjestenina s maslinovim uljem, cesnjakom i chilli papricicama)

Tagliatelle s gamborima
(S repovima gambora u kremi od susene rajcice i poriluka, uz Grana
Padano parmezan, Cesnjak, vino, temeljac od gambora i vrhnje)

Tagliatelle na sicilijanski nacin
(S pilecim fileom u umaku od maslaca, cesnjaka i ving, uz pastu od susene
rajCice, kapare, poriluk, peperoncino, Grana Padano parmezan i vrhnje)

Tagliatelle Kardinal s dimljenom puretinom
(S dimljenom puretinom i sirom, svinjskim prsutom u umaku od maslacai
kamenica, vina i krem sira, uz Grana Padano parmezan)

Tagliatelle Arrabbiata s biftekom
(Odlezani komadidi bifteka u pikantnom umaku od rajcice s chilli
papricicom, Cesnjakom, pastom od susene rajcice i zacinskim biljem)

22,00 KM

23,00 KM

24,00 KM

27,00 KM

24,00 KM

24,00 KM

24,00 KM

22,00 KM

27,00 KM

22,00 KM

24,00 KM

27,00 KM
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R1ZoTO

Rizoto s kremom od bundeve i gambora u maslacu ... NOVO
(Kremasti rizoto s bundevom, posluzen s gamborima sotiranim na
maslacu i posut siemenkama bundeve)

Crni rizoto sa sipom ...NOVO
(Aromaticni rizoto sa sipom i crnilom sipe, pripremljen s Cesnjakom,
maslinovim uljem, bijelim vinom i ribljim temeljcem)

Milanski rizoto
(Sa Safranom, maslacem i bijelim vinom, pilecim fileom i parmezanom)

RiZoto s biftekom, vrganjima i Sampinjonima
(Mariniranijunedifile uz rizoto s vrganjima i Sampinjonima, cesnjakom,
maslacem, vinom i umakom od kamenica, uz Grana Padano parmezan)

PILETINA

Medena piletina ...NOVO
(U glazuriod meda i curry paste, posluzen uz pohanu mozzarellu i mladi
krumpir s maslacem i majcinom dusicom)

Pileci paketici u kori od parmezana ..NOVO
(punjen goudom u kori od parmezana, uz grilano povrée i mladi krumpir)

Gratinirana piletina Parma ...NOVO
(U kori od parmezana na kremi od rajcice, uz domace njoke na maslacu)

Punjeni pilec¢i Cordon Bleu ...NOVO
(Punjen Sunkom i mozzarellom, posluzen uz hrskave krumpirice i domaci
tartar umak)

Hrskava pileca rolnica
(Punjena mozzarellom, prsutom i paprikom, omotana spekom, uz peceno
povrce, wedges krumpiri BBQ umak)

Pileci Stapici u umaku od gorgonzole
(Pilecifile Faniran u prezli i sezamu, posluzen u kremastom umaku od
gorgonzole uz pomfrit)

PURETINA

Puretina u cheddar umaku ..NOVO
(U umaku od cheddara, s brokulom na maslacu i gratinirani krumpir)

Dimljena puretina s umakom od 5 vrsta sira
(Uumaku od pet vrsta sira, uz orahe, pekarski krumpir i wok povrce)

SPECIJALITET OD PATKE

Roza padja prsa u Teriyaki umaku
(Glazirana teriyaki umakom i posluZzena na pireu od tikve i krumpira)

24,00 KM

24,00 KM

24,00 KM

28,00 KM

27,00 KM

27,00 KM
26,00 KM

26,00 KM

27,00 KM

24,00 KM

28,00 KM

28,00 KM

34,00 KM
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JELETINA

Chateaubriand ..NOVO
(Marinirani i grilani teleci file posluzen uz gratinirani krumpir, glaziranu baby
mrkvu te umak od zelenog papra i tartufa)

Teletina Cafe de Paris ...NOVO
(Teleci steak s mladim krumpirom, zelenim Sparogama i hollandaise
umakom, aromatiziran senfom i ceSnjakom)

Sporo pecena teletina na milanski nacin
(Mladateletina sporo pecena s mladim krumpirom, Sparogama,
povrcem i umakom od pecenja)

Teleci medaljoni u umaku od Sumskih gljiva
(Telecifile u kremastom umaku od Sumskih gljiva, posluzen uz pire krumpir
i glaziranu baby mrkvu)

Teletina utocu..NOVO ,
(njezni komadi teletine u bogatom domacem umaku, lagano kuhani do
savrsene mekoce s kremastim krumpir pireom)

JUNETINA

Biftek Black & White ...NOVO
(Junedi biftek posluzen s dva umaka — porto Madeira umakom i umakom
od parmezana, uz smede Sampinjone i hrskavi crispy krumpir)

Biftek Surf & Turf ...NOVO
(Junedi biftek posluzen sa Skampima, maslacem, ¢esnjakom, limunomi
persinom, uz krumpir pecen u folijii aromatizirani umak)

Biftek u maslinovom ulju s grilanim povré¢em
(Junedi biftek mariniran u maslinovom ulju s aceto balsamicom, soja
umakom, ruzmarinom, majcinom dusicom, posluzen uz grilano povrce)

Biftek Natur
(Junedi biftek s Josper grilla, posluzen uz peceni krumpir, povrée i umak po
izboru: demi-glace, umak od zelenog papra iliumak od Sumskih gljiva)

Dukat pljeskavica - za 2 osobe ...NOVO

(100% junece meso s rostilja zapeceno u tijestu, pekarski krumpir, ajvar, feta
Sir)

Cevapi na ministarski nacin ...NOVO

(Uumaku od kajmaka s ajvarom ilukom, posluzen uz pekarski krumpir,
mladilukiljute papricice)

JANJETINA

Pirjana janjeca koljenica
(Sporo pirjana janjeca koljenica s raguom od tikvica i rajCice, posluzena uz
gratinirani krumpir)

49,00 KM

39,00 KM

33,00 KM

39,00 KM

30,00 KM

52,00 KM

52,00 KM

50,00 KM

49,00 KM

44,00 KM

25,00 KM

39,00 KM



SVINTETINA

Rolovani steak od svinjskog filea ...NOVO 30,00 KM
(Punjen mrkvom, tikvom, gljivama i pancetom, posluzen uz crispy krumpir)
Kraljevska BBQ rebra ...NOVO 35,00 KM

(Sporo pecena BBQ rebra od svinjetine, posluzena uz ruzmarin krumpir i
coleslaw salatu)

Snicla $efa kuhinje a la Navis ...NOVO 31,00 KM
(Rolani svinjski kare punjen kajmakom, posluzen s domacim tartar
umakom, pomfritom i limunom)

Jager Snicla s umakom od Sampinjona ...NOVO 28,00 KM
(Svinjski kare posluzen u kremastom umaku od Sampinjona uz pomfrit)
Gurmanska pljeskavica Chef Selection ..NOVO 27,00 KM

(Plieskavica od premium junetine s rostilja, brat krumpir s zacinskim
billem, domaci ajvar, mladi kajmak i svjeze rezani crveniluk)

Pikantni vrat 28,00 KM
(Odlezani svinjski vrat pecen u Josper%rillu, zapeceni krumpir s lukom i
spekom te demi-glace umak od svinjskog pecenja)

“WOoK

Wok od piletine 25,00 KM
(Socni pilecifile pripremljen u woku s mijeSanim wok povréem i Asia
umakom)
Wok od gambera 28,00 KM
(Repovi gambera sotirani u woku s povr¢em i aromaticnim Asia umakom)
Biftek chilli na kockice 32,00 KM
(Pikantni komadici juneceg bifteka posluzeni s basmati rizom)

BURCGERI
Classic burger 19,00 KM

(Burger od 100% juneceg mesa s cheddar sirom, salatom, rajcicom, kiselim
krastavcima i lukom, uz pomfrit i kecap)

NAVIS burger 19,00 KM
(Burger od 100% juneceg mesa, zelena salata, grilani luk, cheddar sir, Spek,
jalapeno papricice i BBQ woodsmoke umak, uz pomfrit i onion rings)

ODLEZANO MESO

Suho zrenje oplemenjuje meso, daje mu mekocu, finu teksturu te
intenzioniji miris i Aromu.

T-bone steak - "Dry Aged” 1004 12,00 KM
Rib-eye steak - "Dry Aged” 100g 13,00 KM
New York Strip Loin - "Dry Aged” 1009 13,00 KM

Prilog i umak po izboru
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VERA P1Z272A NAPOLETANA

Pizza sa Sparogama
(Dolcemilio pasirana rajcica, mozzarella, Sparoge, feta, panceta,
cherryrajcica)

Funghi
(Dolcemilio pasirana rajcica, mozzarella, sampinjonii ekstra djevicansko
maslinovo ulje)

Con Burrata
(Dolcemilio pasirana rajcica, bosiljak, mozzarella, ekstra djevicansko
maslinovo ulje, mortadela, pasta od pistacija i burrata)

Margherita
(Dolcemilio pasirana rajcica, svjezi bosiljak, mozzarella i ekstra djevicansko
maslinovo ulje)

Vesuvio
(Dolcemilio pasirana rajcica, prosciutto cotto sunka,
mozzarella, ekstra djevicansko maslinovo ulje i svjezi bosiljak)

Capricciosa
(Dolcemilio pasirana rajcica, prosciutto cotto sunka, svjezi sampinjoni,
mozzarella, ekstra djevicansko maslinovo ulje i svjezi bosiljak)

Panceta
(Dolcemilio pasirana rajcica, mozzarella, domaca panceta, ekstra
djevic¢ansko maslinovo ulje, origano, ukiseljeniljuti feferonii svjezi bosiljak)

Posavka
(Dolcemilio pasirana rajcica, mozzarella, panceta, kulen, prsut, jalapeno
papricice ljute, svjezi bosiljak i ekstra djevicansko maslinovo ulje)

Quatro Formaggi
(Dolcemilio pasirana rajcica, mozzarellg, edamer/?ouda, %orgonzola, ribani
parmezan, svjezi bosiljak i ekstra djevicansko maslinovo ulje)

Navis
(Dolcemilio pasirana rajcica, mozzarella, prosciutto San Daniele, rukolg,
cherry rajCice, ribani parmezan, ekstra djevicansko maslinovo ulje i masline)

Salami
(Dolcemilio pasirana ra{'cica, svjeZi bosiljak, mozzarella, zimska salama i
ekstra djevicansko maslinovo ulje)

Ve%etariana

(Dolcemilio pasirana rajcica, svjezi sampinjoni, sotirane paprike i tikvice,
daterinirajcice, kukuruz Secerac, rukola, origano i ekstra djevicansko
maslinovo ulje)

Altonno
(Dolcemilio pasirana rajcica, sir, tunjevina, crveni luk i origano)

Paesano
(Dolcemilio pasirana rajCica, sir, Sunka po izboru - od puretine ili svinjetine,

v

sampinjoni, pancetg, feta siriorigano)

17,00 KM

13,00 KM

19,00 KM

12,00 KM

14,00 KM

16,00 KM

16,00 KM

19,00 KM

17,00 KM

20,00 KM

14,00 KM

16,00 KM

16,00 KM

18,00 KM
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DESERTI

Soufflé od bijele cokolade ..NOVO
(Souffle od bijele Callebaut Cokolade s hrskavim ljeSnjakom i svjeZim
malinama)

Cokoladni souffle
(Topli Cokoladni soufflé posluzen sa sladoledom od vanilije)

Cokoladni brownie ..NOVO
(Topla krema od bijele Cokolade s preljevom od Sumskog voca, listicima
bademai sladoledom od vanilije)

Creme brulee s bobicastim vocem ...NOVO
(Kremastivanilin desert s hrskavim slojem smedeg Secera i selekcijom
bobicastog voca)

Kolac od datula ) ,
(Kolac od datula s umakom od svijetlog karamela i sumskim vocem)

Pecene kruske
(Kruske pecene u karamel umaku, posluzene sa sladoledom od vanilije)

Palacinke na posavskinacin
(Palacinke zapecene u slatkom vrhnju s orasima)

Palacinke punjene kremom od vanilije i mousseom od cokolade
(domace palacinke, umak od svjeZe narance)

Japanske soufflé palacinke s flambiranim viSnjama i sladoledom
od bourbon vanilije ...NOVO

(prozracne japanske palacinke, kremaste flambirane visnje, sladoled od
bourbon vanilije)

Palacinke
(Palacinke s Nutellom i plazma keksom)

Pavlova s jagodama ..NOVO
(hrskava meringue korica, krema od burbon vanilije, svieze jagode)

Tiramisu sa svjezim jagodama i Baileys likerom ...NOVO
(Mascarpone krema s piskotama, svjezim jagodama, Baileys likerom,
kakaom i sladoledom od vanilije)

Panna cotta s pistacijama ...NOVO

(Panna cotta s mlijekom, slatkim vrhnjem, medom i kremom od pistacija)

Americka torta od sira
(Kremasta torta od sira posluzena sa sorbetom od Sumskog voca)

Cokoladna torta..NOVO
(S bogatim ¢oko moussem i hrskavim orasastim plodovima, obogacena
svjezim bobicastim vocem)

9,00 KM

9,00 KM

9,00 KM

8,00 KM

8,00 KM
8,00 KM
8,00 KM
8,00 KM

10,00 KM

7,00 KM

9,00 KM

9,00 KM

9,00 KM
9,00 KM

9,00 KM



— JOPLI NAPITCI

Espresso +voda

Espresso sa Slagom +voda
Espresso s vrhnjem + voda
Espresso s mlijekom + voda
Espresso Cappuccino +voda
Latte Macchiato +voda
Nescafe +voda

Nescafe 2u1 +voda
Nescafe 3u1 + voda

Cappuccino instant s mlijekom
+voda

Topla cokolada + voda
Cajsmedom i limunom

—— BEZALKOHOLNA PICA

Mineralnavoda-to¢ena  o,101
Gazirani sokovi 0,251
Negazirani sokovi 0,25 |
Prirodni sokovi 0,201
Cijedena naranca 0,201
Cedevita Naranca/Limun 0,20/
Red Bull 0,251
Red Bull Sugarfree 0,25
Hidra Iso/Up 0,501
Jana 0,331
JanaVitamin 0,331
Jamnica 0,251
Saraje\{ski Kiseljak 0,25
Sensation !

Jana 0,75 |
Jamnica 0,75 |

N NN NN, N I

1,00 KM
4,00 KM
5,00 KM
4,00 KM
7,00 KM
4,00 KM
6,00 KM
6,00 KM
5,50 KM
3,00 KM
4,00 KM
3,00 KM

4,00 KM

8,00 KM
8,00 KM

P1va
Ozujsko toceno 0,30 4,50KM
Ozujsko 0,331 5,00KM
Ozujsko limun 0,331 5,00KM
Staropramen 0,33/ 5,00KM
Bavaria 0,25 5,50 KM
Bavaria 0.0% 0,25| 5,50KM
Beck’s 0,33/ 6,00KM
Stella Artois 0,33/ 6,00KM
Franziskaner 0,501 8,00 KM
Guinness 0,33! 6,50KM
Leffe Blonde 0,33/ 7,00KM
Leffe Brune 0,33/ 7,00KM
Corona 0,355| 8,00 KM

CIDERI

Somersby Apple 0,331 6,00 KM

Aspall Pip&Wild

Apple/Raspberry ore) X0



ALKOHOLNA PICA

Domaca alkoholna pica 0,03| 4,00KM
Strana alkoholna pica 0,031 4,50KM
Bacardilight 0,03/ 5,00KM
Jagermeister 0,03 5,00KM
Meduska 0,03 4,50 KM
Tequila 0,03| 5,00KM
Viljamovka 0,031 8,00KM
Martini Bianco 0,10l 8,00KM
Jack Daniel's 0,031 6,50KM

Jack Daniel’s Single Barrel 0,031 9,00KM
Jack Daniel's Gentleman Jack 0,031 8,00KM

Teranino 0,03/ 7,00KM

Bailey’s 0,03 5,50KM

Chivas Regal 0,03/ 8,00KM

Johnnie Walker Red Label 0,031 6,00 KM TKOKTELI

Johnnie Walker Black Label 0,03| 10,00 KM

Pelinkovac Antique 0,03/ 6,00KM Cubalibre 9,00 KM

Hennessy 0,031 8,00KM Tequila Sunrise 9,00 KM

Courvoisier 0,031 8,00KM Pina Colada 9,00 KM

Remy Martin 0,03/ 9,00KM Pinky Colada 8,50 KM

Gin Hendrick’s 0,03! 10,00 KM Cosmopolitan 7,00 KM
Margarita 10,00 KM
Cocktail Hugo 9,00 KM
Cocktail Navis 10,00 KM
LongIsland Iced Tea 9,00 KM
SexOnThe Beach 9,00 KM
Blue Lagoon 8,00 KM

BEZALKOHOLNI KOKTELI )
Hawaiian 9,00 KM

Simply Red 6,50 KM Mojito 9,00 KM

Mambo 5,00 KM Gin Classic 9,50 KM

Coconut Kiss 10,00 KM Aperol Spritz 10,00 KM

Virgin Colada 9,00 KM LiIIetWiIdberry 10,00 KM

Virgin Mojito 6,00 KM



— SAMPAN]JCI T PJENUSCT

Prosecco extra dry 0,75 |
Lamberti, Veneto, ltalija

Prosecco extradry 0,75 |
Villa Sandi, Treviso, Italija

Moet & chandon brut 0,75 |
imperial

Champagne, Francuska, Brut
Domano 0,75 |

Vinarija Domano,
Hercegoving, BiH

Domano Gold s listicima
zlata

Vinarija Domano,
Hercegovina, BiH
Champagne Rosé

Impérial Brut
Moét & Chandon, Francuska

0,751

BIH BIJELA VINA

Sophia Special Edition
Carska vina, GrgoVasil;

0,751

Zilavka carska 0,75

Vasilj, Hercegovina, BiH
Zilavka

Vinogradi Nuic, Hercegoving,
BiH

Zilavka selekcija

Vinarija Nui¢, Hercegovina,
BiH

Zilavka

Vinarija Domano,
Hercegoving, BiH

Cuveée white

Vinarija Domano,
Hercegoving, BiH

Teuta Zilavka selekcija
HercegovinaVino,
Hercegoving, BiH

Zilavka Mostar Barrique
HercegovinaVino,
Hercegoving, BiH

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

N NN NN, N I

77,00 KM

195,00 KM

40,00 KM

0,75| 135,00 KM

150,00 KM

50,00 KM

48,00 KM

46,00 KM

67,00 KM

36,00 KM

52,00 KM

58,00 KM

68,00 KM

FUROPSKA RIJELA VINA

Chablis 0,75! 85,00 KM
Domaine Laroche,
Francuska

Sauvignon blanc
attitude

Pascal Jolivet, Touraine,
Francuska

Trebbiano d’Abruzzo
DOC
Marina Cveti¢, Italija

0,75| 110,00 KM

0,75| 100,00 KM

HRVATSKA BIJELA VINA

Grasevina mlado 40,00 KM
vino

Vinogorje Kutjevo,
Slavonija, Hrvatska
Grasevina vrhunska
Vinogorje Kutjevo,
Slavonija, Hrvatska
Grasevina
Krauthaker, Slavonija,
Hrvatska

Grasevina kasna
berba

Krauthaker, Slavonij,
Hrvatska

Grasevina kvalitetna
Vinogorje Kutjevo,
Slavonija, Hrvatska
Traminac vrhunski
llocki podrumi, Srijemn,
Hrvatska

Malvazija

Vina Kozlovic, Istra,
Hrvatska

Malvazija selekcija
Vina Kozlovi¢, Istra,
Hrvatska

Grasevina vrhunska
llocki podrumi, Srijem,
Hrvatska

Chardonay
Vinarija Gali¢, Hrvatska

0,751

0,75| 48,00 KM

0,75| 62,00 KM

0,75! 70,00 KM

0,187  7,00KM

0,75| 67,00 KM

0,75| 77,00 KM

110,00 KM

0,751

0,751 46,00 KM

0,75  7500KM



B1IH CRVENA VINA

David Special Edition

Grgo Vasilj, Carskavina

Blatina carska

Vasilj, Hercegovina, BiH

Blatina
VinogradiNuic,
Hercegovina, BiH

Trnjak Premium
VinogradiNuic,
Hercegovina, BiH

Domano Blatina
Vinarija Domano,
Hercegovina, BiH

Blatina selekcija
Vinarija Domano,
Hercegoving, BiH

Trnjak
Vinarija Domano,
Hercegovina, BiH

Cuvée red
Vinarija Domano,
Hercegoving, BiH

Blatina Grand Cru
HercegovinaVino,
Hercegovina, BiH

Teuta Trnjak
HercegovinaVino,
Hercegovina, BiH

Blatina Barrique
HercegovinaVino,
Hercegovina, BiH

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

AN A A

N NN NN N I

60,00 KM

45,00 KM

40,00 KM

85,00 KM

35,00 KM

50,00 KM

62,00 KM

50,00 KM

130,00 KM

62,00 KM

90,00 KM

FUROPSKA CRVENA YVINA

Montepulciano
Marina Cvetic¢
Masciarelli, Abruzzo,
ltalija

Chateauneuf du pape
Ogier, Rhone, Francuska

Brunello di
Montalcino

Italija

Sito moresco langhe
Gaja, Langhe, Italija

Vino voc¢no kupinovo
Zupa

0,751

0,751

0,751

0,751

0,21

100,00 KM

150,00 KM

150,00 KM

250,00 KM

7,50 KM

N,

KONTINENTALNA

CRVENA VINA

Shiraz
Cape Mentelle,
Australija

HRVATSKA CRVENA VINA

Cabarnet
sauvignon merlot
Vina Belje, Baranja,
Hrvatska

Dingac

Vinarija Dingac,
Dalmacija, Hrvatska
Plavac

Vinarija Dingac,
Dalmacija, Hrvatska
Peljesac

Vinarija Dingac,
Dalmacija, Hrvatska
Pinot Crni

Vinarija Galic,
Hrvatska

Zlatan plavac
Plenkovi¢, Dalmacija,
Hrvatska

Zlatan plavac
barique

Plenkovi¢, Dalmacija,
Hrvatska

Zlatan plavac
Grand Select
Plenkovi¢, Dalmacija,
Hrvatska

Rose Deklic

Vina Dekli¢, Hrvatska

Teran Kabola
Istra, Hrvatska

Cuvée Josi¢
Josi¢, Hrvatska

0,751

0,751

0,751

0,187

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751
0,751

0,751

60,00 KM

80,00 KM

75,00 KM

7,00 KM

38,00 KM

60,00 KM

80,00 KM

95,00 KM

150,00 KM

60,00 KM

70,00 KM

70,00 KM
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Hvala Vam na posjetu!

Ponuda vrijedi od 12:00 do 22:00 h.

BEZ RACUNA SE NE RACUNA

PLATILI STE, ANISTE DOBILI RACUN ILI STE
DOBILI NEODGOVARAJUCI RACUN S NETOCNIM
VREMENOM IZDAVANIA ILI CIJENOM?

ISTOG TRENUTKA NAZOVITE

BROJ 063 833 300 | RESTORAN NAVIS CE VAS
NAGRADITIS [ZNOSOM OD 50 KM!

Cijenjeni gosti, ukoliko niste dobili racun, isti niste duzni platiti!



