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HLADNA PREDJELA

Posavski pladan;j - mali/ veliki
(slavonski kulen, prsut, Sunka, livanjskisir, vrhnje, ustipci)

Tatarski biftek
(meso bifteka s 13 razlicitih zacina)

Pladanjsireva
(livanjski sir, Brie, Bajuval, Gorgonzola, dimljeni sir, masline,
orasasti plodovi, med s tartufima)

Carpaccio od govedine ... NOVO
(govedifile, rukola, Grana parmezan, kapari, aceto balsamico)
JOoPLA PREDJELA

Biftek rolica
(rolice od bifteka u umaku od sjemenki bundeve)

Repovi skampa u tempuri
(pohani utempuri i panko prezli sa sweet chilliumakom)

Brusketi— 4 vrste sira
(baguette zapecen s 4 vrste sira, susena rajcica i pesto)

Skampinabuzaru
(repovi Skampa na buzari od rajcice, tost kruh)

Skampi Pil Pil ... NOVO
(repovi Skampa, maslac, majcina dusica, ruzmarin, svjeza chilli paprika,
cesnjak, limunov papar, tost kruh)

JUHE

Govedajuha
(meso od govedeg repa kuhano 6 sati, mrkva,
celerinoklice od griza / domaci rezanci)

Krem juha od tikve
(tostirane bucine sjemenke, bucino ulje)

Krem juha od svjeZe crvene paprike (svjeZi bosiljak)

P1722A KRUH
Fokaca
(maslinovo ulje, cesSnjak)

SALATE

Sopska salata
(paprika, rajcica, krastavac, feta, vrhnje, dressing)

MijeSavina zelenih salata
(mixzelenih salata, matovilac, rukola,
cherry rajcica s kucnim dressingom)

Grcka salata
(paprika, rajcica, krastavac, masline, luk, feta, dressing)

Mijesana salata ,
(rajCica, krastavac, paprika, zelena salata, s ku¢nim dressingom)

Kupus salata
Pecena paprika (¢esnjak, maslinovo ulie) ... NOVO
Salata od cikle (Cesnjak, fetasir orasi) ... NOVO

10,00 KM
20,00 KM
18,00 KM

14,00 KM

18,00 KM

12,00 KM
16,00 KM
7,00 KM

16,00 KM

16,00 KM

5,00 KM

5,00 KM

5,00 KM

2,00 KM

5,00 KM

5,00 KM

5,00 KM
4,50 KM

3,50 KM
5,00 KM
5,00 KM
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OBROK SALATE

Cezar salata s piletinom i Spekom

(mjeSavina zelenih salata, marinirano bijelo meso, hrskava panceta,
cherry, domaci aromatizirani krutoni, rukola,

Grana Padano parmezan, bosiljak dekorativno)

Salata od pileceg filea u aromatiziranoj prezli

(mijesavina zelenih salata s domacim cocktail umakom, kukuruz
Secerac, crvena paprika, cherry rajcica, krutoni, matovilac, Grana
Padano parmezan)

Salata s pohanim lignjama
(mjeSavina zelenih salata, matovilac, paprika, kukuruz Secerac, crne
masline, krastavac, cherry rajcica, ljubicastiluk, dresing Navis)

Stajerska salata (matovilac, pohana piletina, bucino ulje, siemenke)
Biftek salata ... NOVO

(mix zelenih salata, grilana tikvica, pecena paprika, feta sir, ljubicasti luk
govedi file sotiran na maslacu i soya sosu, parmezan, kurtoni)

Salata s hobotnicom (hobotnica, matovilac, rukola, rajcica, baby
ukiseljena kapulica, kaparis peteljkom, maslinovo ulje, sok limuna)

JJESTENINA

Tagliatelle Kardinal s dimljenom puretinom

(dimljena pureting, dimljenissir, svinjski prsut, ¢esnjak, maslac, bijelo vino,
krem sir, umak od kamenica, Grana Padano parmezan, vrhnje)
Tagliatelle s gamborima

(repovi gambora u kremi od susene rajcice, poriluka,

Grana Padano parmezana, Cesnjaka i bijelog vina,

domacditemeljac od gambora, vrhnje)

Domace tagliatelle carbonara

(vrhnje, dimljena panceta, jaje)

Njoki u kremi od tartufa i ljesnjaka

s brokulom i pile¢cim fileom ... NOVO

(njoki, pilecifile, pasta od liesnjaka, brokula, tartufat, parmezan)

RiZoTO

Rizoto s biftekom i vrganjima

(marinirani junedi file, vrganiji, ¢esnjak, maslac, bijelo vino,

umak od kamenica, Grana Padano parmezan, persin)
Mantekirani rizoto od gambora

(gambori, cesnjak, bijelo vino, pesto od susene rajcice, riza Carnoll;
temeljac od gambora, Grana Padano parmezan, persin)
Crnirizoto

(crnirizoto od sipe, Grana Padano parmezan)

Rizoto od piletinei gljiva

(pilecifile, maslac, cesnjak, bijelo vino, parmezan, persin, kremsir)

15,00 KM

14,00 KM

15,00 KM

15,00 KM
18,00 KM

18,00 KM

16,00 KM

16,00 KM

14,00 KM

16,00 KM

16,00 KM

16,00 KM

16,00 KM

15,00 KM
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PILETINA

Hrskava pileca rolnica _ 5

(pugjena mozzarelom, prsutom i svjezom paprikom,

bardirana domacim spekom, posluzena s pecenim povrcem i wedges
krumpirom, BBQ umak)

Saltimbocca od piletine ... NOVO
(pilecifile, svinjski prsut, maslac, cesnjak, bijelo vino, bosiljak,
aromantizirani krumpir na posteljici od talijanskih salata)

Pile¢i batak bez kosti
(posluzZen na rizotu od gljiva)

Pohana piletina u cornflakesu
(pileci file, umak od kikirikija i chillija, dollar chips u vrhnju)

Pileci Stapici u umaku od gorgonzole
(pilecifile paniran u prezlii sezamu, umak od gorgonzole, pomfrit)

PURETINA

Puretina s domacim mlincima
(mlinci, purecifile, vrhnje, gorgonzola, umak od kamenica)

Dimljena puretina s umakom od 5 vrsta sira
(orasi, pekarski krumpir, wok povrce)

SPECIJALITET OD PATKE

Roza pecena pacja prsa s Teryaki umakom
(pire od tikve i mente, rosti krumpir, Teriyaki umak)

SVINJETINA

Svinjski lungi¢ sa suhim sljivama ... NOVO
(flambiran rakijom sljivovicom, tostirani njoki)

Pikantni vrat
(odlezani svinjski vrat pecen u Josper grilly, “brat” krumpir - zapecen
krumpir s lukom i Spekom, demi-glace od svinjskog pecenja)

Svinjski lungi¢ punjen kulenom
(vajkrem i gauda, pekarski krumpir, umak od dimljenog sira)
Slatko kisela przena svinjetina na azijski nacin ... NOVO

(svinjskilungi¢, wok povrce, slatko kiseli umak, basmati riza, chilli paprika)

dJBELETINA

Sporo telece pecenje
(pecenikrumpir i povrce, umak od pecenja, demi-glace umak)

Teleci medaljoni u bearnaise umaku
(aromatizirani wedges krumpir, restane gljive)

Teledi steak s krustom od badema i zaCinskih trava
(peceni krumpir, povrce i demi-glace umak od pecenja)

Saltimbocca od teletine ;
(obogacena prsutom i kaduljom, marinirana u bijelom vinu, posluzena
na pireu od bundeve ina pireu od graska)

Teleci becki odrezak
(sa salatom od krumpira i matovilca)

JANJETINA

Rolovana janjetina - sporo pecenai hrskava
(rolovana janjeting, ratattouile povrce, peceni krumpir,
janjeci demi—glace umak)

17,00 KM

16,00 KM

16,00 KM
16,00 KM

16,00 KM

18,00 KM

20,00 KM

22,00 KM

18,00 KM

19,00 KM

19,00 KM

18,00 KM

25,00 KM
25,00 KM
27,00 KM

25,00 KM

20,00 KM

25,00 KM
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JUNETINA

BIFTEK meso je jedno od najkvalitetnijih mesa koje moZete priustiti svojim nepcima i
stomaku. Radi se o govedem fileu, izuzetnog nutritivnog sastava i vrlo niske kalorijske
vrijednosti. Vec stolje¢ima predstavlja vrhunski gurmanski dozZivljaj za svakog
ljubitelja jela od mesa, ali i vrlo zahtjevan kulinarski poduhvat svakog sefa.

Svaki bolji restoran koji drzi do svoje tradicije i brine o ugodaju svakog gosta,

u svojoj ponudi ima bar pet junecih odrezaka.

Stoga vam predstavljamo Navis junece steakove i razne nacine pripreme i serviranja....

Biftek “Foie gras” 37,00 KM
(junedi biftek, gusdja jetra, crnitartuf, umak vina i demi-glaceg,
krumpir pire startufatom, celer sa zacinskim biljem)

Biftek s marmeladom od luka 35,00 KM
(krumpir pire)
Biftek u maslinovom ulju s grilanim povrcem 35,00 KM

(aceto balsamico, soja sos, ruzmarin, majcina dusica, morska sol, korica
limuna, svjeze krancirani biber)

Biftek s umakom od vrganja 35,00 KM
(pire od krumpira i tikve)
Ramstek “"Moutarde de Meaux" ... NOVO 30,00 KM

(ramstek zapecen s krustom od estragon senfa i konjaka, posluzen's
pireom, glaziranim celerom i mrkvom, demi-glace umak)

Medaljoni u umaku od Sumskih gljiva 25,00 KM
(juneci medaljoni, Sampinjoni, vrganji, rosti krumpir, wok povrce)
Chili biftek 25,00 KM

(komadici juneceg filea s mjesavinom povrca u chilliumaku i umakom
od kamenica, Cesnjak, riza Carnaroli, Grana Padano parmezan)

Biftek (govedifile) 250gr 35,00 KM
(posluzen s povrcem i krumpirom u morskoj soli i ruzmarinom)

Umak po izboru:

-umak od vina i demi-glacea

- umak od zelenog papra

- umak od sampinjona i vrganja

- zacinski maslac

ODLEZANOC MESO: JOSPER GRILL

T-bone steak - 100 g 6,00 KM
(karakteristicne kosti u obliku slova T)

Rib-eye steak -100g 7,00 KM
(izuzetno mekan steak punog okusa i fine mramorne teksture)

New York Strip Lion-100g 7,00 KM

(junedi ramstek)

Suho zrenje oplemenjuje meso, daje mu mekocu,
finu teksturu te intenzivniji miris i aromu.
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SPECIJALITETI OD RIJECNE RIBE

File smuda s Josper grilla
(mjesavina od blitve, Spinata i krumpira)

File smuda pohan u panko prezli
(wok povrce, pekarskikrumpir, sweet chilliumak)

File smuda zapecen u umaku od milerama
(file smuda, brokula, krumpir, mileram, ¢esnjak, bijelo vino)

Zapeceni steak smuda s krustom od citrusa

(krusta od panko mrvica i citrusa posluzen s misancom,
blitva, Spinat, rukola, krumpir)

Riblja plata za 4 osobe

(svjeza riba na vise nacing, punjene lignje, peceno povrce,
krumpir, riza na maslacu, misanca)

SPECIJALITETI OD MORSKE RIBE

Lignje na mediteranski nacin

(lignje s grilla, krumpir, blitva, salsa od cherry rajcice,
masline, kapari, kukuruz)

Pohane lignje

(pomifrit i tartar umak)

Punjene lignje
(lignje punjene purecom sunkom i dimljenim sirom,
posluzene s krumpirima i rukolom)

Tuna steak s grilla
(aromaticni krumpir na mediteranski)

Losos Teriyaki
(file lososa zapecen s Teriyaki umakom, rizoto od povrca,
dumbiraisoja sosa)

Brancin

(svjeZibrancin porcijas, mjeSavina blitve, krumpira
i mladog baby Spinata)

Hobotnica s Josper grilla

(so¢ni krakovi hobotnice zapeceni u Josper grilly, sotirani krumpir,
cherry rajcica, masline, kapariicesnjak na bijelom vinu)

22,00 KM

23,00 KM

23,00 KM

23,00 KM

60,00 KM

20,00 KM

20,00 KM

20,00 KM

28,00 KM

28,00 KM

25,00 KM

28,00 KM
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VERA P1722A NAPOLETANA

Margherita
(San Marzano pasirana rajcica, svjezi bosiljak, mozzarella fior di
latte, ekstra djevicansko maslinovo ulje)

Vesuvio

(San Marzano pasirana rajcica, prosciutto cotto (Sunka),
mozzarella fior dilatte, ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje, svjezi
bosiljak)

Capricciosa

(San Marzano pasirana rajcica, prosciutto cotto (Sunka),

svjezi Sampinjoni, mozzarella fior dilatte, ekstra djevicansko
maslinovo ulje, svjezi bosiljak)

Panceta

(San Marzano pasirana rajcica, mozzarella fior dilatte,

domaca pancets, ekstra djevicansko maslinovo ulje, origano,
ukiseljeni ljuti feferoni, svjeZi bosiljak)

Posavka

(SanMarzano pasirana rajica, mozzarella fior dilatte, panceta,
kulen, prsut, jalapeno papricice ljute, svjezi bosiljak, ekstra
djevicansko maslinovo ulje)

Quatro Formaggi

(SanMarzano pasirana rajcica, mozzarella fior dilatte, edamer/
gouda, gorgonzolg, ribani parmezan, svjeZi bosiljak, ekstra
djevicansko maslinovo ulje)

Navis

(San Marzano pasirana rajcica, mozzarella fior dilatte, prosciutto
San Daniele, rukola, cherry rajcice, ribani parmezan, ekstra
djevicansko maslinovo ulje, masline)

Salami
(San Marzano pasirana rajcica, svjeZi bosiljak, mozzarella fior di
latte, zimska salama, ekstra djevicansko maslinovo ulje)

9,00 KM

11,00 KM

12,00 KM

13,00 KM

14,00 KM

12,00 KM

16,00 KM

11,00 KM

... ili prava napolitanska pizza je proizvod ciji je krajnji cilj posti¢i mreZastu
glutensku strukturu fermentacijom kvasca iz brasna tip 00. Struktura
je elasticna i prozracna. Rub je lagano hrskav, a tijesto mekano - gotovo
pahuljasto. Koristimo rajcice sorte San Marzano, koje se uzgajaju na obroncima
vulkana Vezuva, i mozzarella sir od mlijeka vodenih bivola poludivlje uzgajanih
u mocvarama regije Campagna, s oznakom D.O.P (zasticenog podrijetla),
kao i druge nadjeve vrhunskih talijanskih proizvodaca. Karakteristicno za
napolitansku pizzu su ,pjegave” tocke na tankim koricama pizze koja se javlja
kada se koristi izrazito visoka temperaturna krusne peci - njen zastitni znak.
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DESERTI

Cokoladni souffle sa sladoledom od vanilije

Kolac od datula sa Sumskim vocem

Americka torta od sira sa sorbetom od Sumskog voca
Pecene kruske u karamelu sa sladoledom od vanilije
Kolac od jabuke s cimetom i sladoledom od vanilije

Vocni crumble sa Sumskim vocem i umakom od vanilije,
sladoled od vanilije

Creme brulée s hrskavim karameliziranim slojem
Palacinke na posavski nacin

Palacinke s Nutellom

7,00 KM

6,00 KM

6,00 KM

7,00 KM

6,00 KM

7,00 KM

6,00 KM

6,00 KM

5,50 KM



R I
il
355

®

JOoPLI NAPITCI

Espresso +voda Studena
Espresso sa Slagom +v. Studena
Espresso s vrhnjem +v. Studena
Espresso s mlijekom +v. Studena
Espresso Cappuccino +v. Studena
Latte Macchiato +v. Studena
Nescafe +v. Studena

Nescafe 2u1 +v. Studena
Nescafe 3u1 +v. Studena

Cappuccino instant s mlijekom
+v. Studena

Topla cokolada +v. Studena
Caj

BEZALKOHOLNA PICA

Mineralna voda -toena 0,10l

R
i
5

Gazirani sokovi 0,25
Negazirani sokovi 0,25 |
Prirodni sokovi 0,20|
Cijedena naranca 0,20
Cedevita Naranca/

: 0,20|
Limun
Red Bull 0,25
Jana 0,331
JanaVitamin 0,331
Jamnica 0,25 |
Sarajevski Kiseljak

: 0,265 |

Sensation
Jana 0,75 |
Jamnica 0,75 |

AR AN

g ke

2,00 KM
2,50 KM
2,50 KM
2,50 KM
2,50 KM
3,00 KM
3,00 KM
3,00 KM
3,00 KM
3,00 KM

3,00 KM
2,50 KM

1,00 KM
3,00 KM
3,00 KM
3,00 KM
4,50 KM

3,00 KM

6,00 KM
2,50 KM
3,00 KM
2,50 KM

3,00 KM

6,00 KM
6,00 KM
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Piva

Ozujsko toCeno
Ozujsko
OZzujsko limun
Ozujsko legendarno
Staropramen
Beck's

Stella Artois
Franziskaner
Guinness

Leffe Blonde
Leffe Brune
Corona

Bavaria
Bavaria 0.0%

0,301
0,331
0,331
0,331
0,331
0,331
0,331
0,50 |
0,331
0,331
0,331

0,355

0,251
0,251

3,50 KM
3,50 KM
3,50 KM
3,50 KM
3,50 KM
3,50 KM
3,50 KM
4,50 KM
4,50 KM
4,50 KM
4,50 KM
5,50 KM
3,50 KM
3,50 KM



ALKOHOLNA PICA

Domaca alkoholna pica
Strana alkoholna pica
Bacardi light
Jagermeister

Meduska

Tequila

Viljamovka

Martini Bianco

Jack Daniel's

Chivas Regal

Johnnie Walker Red
Label

Hennessy
Courvoisier
Remy Martin
Somersby Apple

BEZALKOHOLNI
KOKTELI

Simply Red
Mambo
Coconut Kiss
Virgin Colada
Virgin Mojito

QR
il
355

®

0,031
0,031
0,03 |
0,03 |
0,031
0,031
0,031
0,10
0,031
0,031
0,031
0,031
0,031
0,031
0,331
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3,50 KM
4,50 KM
4,50 KM
4,50 KM
4,00 KM
5,00 KM
6,00 KM
6,00 KM
6,00 KM
6,00 KM

5,00 KM

6,00 KM
7,00 KM
7,00 KM
4,00 KM

5,50 KM
4,00 KM
6,50 KM
5,50 KM
5,00 KM
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‘KOKTELI

Cuba libre

Tequila Sunrise
Pina Colada

Pinky Colada
Cosmopolitan
Margarita
Cocktail Hugo
Rosato Mio
Cocktail Navis
LongIsland Iced Tea
SexOnThe Beach
Blue Lagoon
Hawaiian

Mojito

Gin Classic

Aperol Spritz

8,00 KM
7,00 KM
7,00 KM
6,50 KM
5,50 KM
7,00 KM
7,00 KM
9,00 KM
8,50 KM
8,00 KM
8,00 KM
7,00 KM
7,50 KM
8,00 KM
7,00 KM
8,50 KM
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Proseccoextradry 0,751
Lamberti, Treviso,

ltalija, Brut

Prosecco extra dry
BiancaVigna,
Prosecco, Italija, Brut

Moet & chandon
brut imperial
Champagne,
Francuska, Brut

0,751

0,751

RIH ®IJELA VINA

Sophia Special
Edition .. NOVO
Carska ving,

Grgo Vasilj
Zilavka carska
Vasilj, Hercegoving,
BiH

Zilavka
Vinogradi Nuic,
Hercegoving, BiH
CZ Zilavka
Vinarija Zadro,
Hercegoving, BiH
Zilavka selekcija
Vinarija NUic,
Hercegoving, BiH

0,75

0,751

0,751

0,751

0,751

40,00 KM

90,00 KM

150,00 KM

40,00 KM

40,00 KM

35,00 KM

50,00 KM

45,00 KM

FUROPSKA BIJELA VINA

Chablis
Domaine Laroche,
Francuska

Sauvignon blanc
attitude

Pascal Jolivet,
Touraine, Francuska

0,751

0,751

70,00 KM

90,00 KM
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HRVATSKA BIJELA VINA

Grasevina vrhunska
Vinogorje Kutjevo,
Slavonija, Hrvatska
Grasevina
Krauthaker, Slavonija,
Hrvatska

Grasevina kasna
berba

Krauthaker, Slavonij,
Hrvatska

Grasevina kv.
Vin. Kutjevo,
Slavonija, Hrvatska

Traminac vrhunski
llocki podrumi, Srijern,
Hrvatska

Malvazija

Vina Kozlovic, Istra,
Hrvatska

Grasevina vrhunska
llocki podrumi, Srijemn,
Hrvatska

Malvazija

Radovan, Istra,
Hrvatska

Chardonay
Vinarija Gali¢,
Hrvatska
Bijelog
Vinarija Gali¢,
Hrvatska

0,751

0,751

0,751

0,187

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

30,00 KM

45,00 KM

60,00 KM

6,00 KM

40,00 KM

50,00 KM

35,00 KM

50,00 KM

50,00 KM

50,00KM
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BIH CRVENA VINA

David Special
Edition .. NOVO
Grgo Vasilj,
Carska vina

Blatina carska
Vasilj, Hercegoving,
BiH

Blatina

Vinogradi Nuic,
Hercegoving, BiH

0,75| 45,00 KM

0,75| 40,00 KM

0,751 35,00KM

FUROPSKA CRVENA VINA

Vranac Pro
corde
Plantaze, Cma
Gora

Aura Shiraz
Vinarija Stobi,
Makedonija

Montepulciano
Marina Cvetic
Masciarelli,
Abruzzo, Italija

Chateauneuf du
pape

Ogier, Rhone,
Francuska

Brunello di
Montalcino
ltalija

Sito moresco
langhe

Galja, Langhe,
Italija

0,75| 30,00 KM

0,75| 40,00 KM

0,75| 80,00 KM

0,75| 120,00KM

0,75| 150,00KM

0,75| 190,00KM
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HRVATSKA CRVENA VINA

Cabarnet
sauvignon merlot
Vina Belje, Baranja,
Hrvatska

Dingac

Vinarija Dingac,
Dalmacija, Hrvatska
Plavac

Vinarija Dingac,
Dalmacija, Hrvatska
Peljesac

Vinarija Dingac,
Dalmacija, Hrvatska
Zlatan plavac

Plenkovic,
Dalmacija, Hrvatska

Zlatan plavac
barique

Plenkovic,
Dalmacija, Hrvatska

Rose Deklic¢
Hrvatska

Teran Kabola
Istra, Hrvatska

Cuveée Josic
Hrvatska

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

35,00 KM

60,00 KM

25,00 KM

25,00 KM

60,00 KM

80,00 KM

50,00 KM

60,00 KM

65,00KM
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Hvala Vam na posjeti.

BEZ RACUNA SE NE RACUNA

PLATILI STE, ANISTE DOBILI RACUN ILI STE
DOBILI NEODGOVARAIJUCI RACUN S NETOCNIM
VREMENOM IZDAVANIA ILI CIJENOM?

ISTOG TRENUTKA NAZOVITE

BROJ 063 833 300 | RESTORAN NAVIS CE VAS
NAGRADITIS [ZNOSOM OD 50 KM!

Cijenjeni gosti, ukoliko niste dobili racun, isti niste duzni platiti!



